Ratatouille

1 lek

2 hvitlekfedd

litt olje til steking

1 paprika

% squash

3 tomater eller 1 boks hermetiske tomater

1 ss finhakkede krydderurter som persille, oregano,
rosmarin, basilikum eller timian.

Salt og pepper

(vil du ha litt ekstra futt kan du tilsette litt chiliflak og
fennikelfro)

Rens lgk og hvitlek. Skjeer leken i smale biter, og finhakk
hvitleken. Varm oljen i en kjele, ha i all loken og fres
denne i noen minutter for du tilsetter hvitlek. Del
paprikaen, squashen, og tilsett tomatboks/skjcer
tomatene i bater. Ha alle grennsakene i kjelen, og la
blandingen putre i ca. 15 min. Rer av og til. Smak fil
med krydder. Ratatoille kan med fordel lages dagen i
forveien.

Bon apetit!



