
ARTHURS PIZZABOLLER 

 

3 egg 

400 g cottage cheese 

200 g mel 

½ boks soltørkede tomater, hakket 

100 g revet ost (+litt revet ost over bollene) 

½ ts salt, ½ ts pepper 

½ ss oregano 

 

Slik gjør du: 

• forvarm ovnen til 200 grader varmluft 

• bland egg og cottage cheese sammen i en bolle 

• tilsett melet og bland til en jevn røre 

• bland inn soltørkete tomater og ost 

• tilsett salt, pepper og oregano 

• rull deigen ut til en jevn pølse og del deigen i ca 9 emner – rull 

til like størrelse boller 

• legges på stekebrett med bakepapir (dryss litt revet ost over 

også) 

• stekes i ovnen i ca 20 minutter, eller til bollene er gylne 

 

Bon apetit! 


